Liebe Giaste,

wir freuen uns,

Sie in unserem Restaurant am Windradlteich begrUBen zu diirfen und erlauben uns einen kleinen
Uberblick tiber die Plﬁilosopl'lie unseres Hauses und die Vielfalt der Produkte zu geben.

Teilen Sie mit uns die Liebe fiir einheimische, ausgcw‘aHtc Produkte, die Freude an erlesenen

Weinen und lassen Sie sich bei uns verwshnen.

Unser hochstes Ziel ist thr Wohlbefinden und thre Zufriedenheit, wir bereiten unsere Gerichte
alle frisch zu und legen hochsten Wert auf Produkte aus der Regjon.

Hochwertiges Qualitatsfleisch aus Osterreich, fein-aromatisch, sa{;tig und zart von bauerlichen

Betrieben garantiert unser Lieferant Familie Hollerschmid aus Walkersdorf Niederosterreich.

Fiir die Fanggrisclﬂc Qualitat von Spezia[it‘aten aus dem SiiB- und Salzwasser garan’cicrt die
Familie Aibler Wien 23, das Gut Dornau aus Leobersdorf in Niederésterreich und

die Fischzucht Oberwasser Pelagus aus Schwarzau.

Unser frisches Obst und Gemiise, wird uns soweit wie méglicl-l erntefrisch, von heimischen
Bauern mit bester Qualitit sowie exotische Friichte ausschlierlich von ausgesuclﬁ’cen Partnern

von der Firma Unfried Obst und Gemiise aus Krems an der Donau gclicmcert.
Auch unsere ErdéPFel kommen aus heimischer Landwirtschaft vom
Erdépmcelhomc Rauc]'xberger / Hollabrunn.
T‘aglic]'l frische Eier von der Familie Gausterer aus Guntramsdorf.
Gerne verwdhnen wir Sie mit JoscP]'l Brot, das seit 10 Jahren fiir ein kompromissloses Bekenntnis zu
Qualitat, Genuss und Leideschaft steht. Das gil’c fur die Herstc“ung langzeitgepulﬂrter Bio
Sauerteigbro’ce in reiner Handarbeit und die sorgmcéltigc Auswahl 100% bio[ogisclﬁer Rohstoffe.

Unsere italienischen SPeziali’cé’cen beziehen wir von der Firma Buratti mit Sitz in Miinchendorf.

In Kombination mit den Essenzen des Gewiirzhauses Wiberg aus Frei!assing

vereinen sich die hocl'lwcrtigcn Produkte zu einer Gaumenfreude auf dem Teller.

Mit der Firma Transgourmet haben wir einen Partner, der uns wochentlich mit qualita’civen und

frischen Grundproduktcn versorgt‘

Guten APPe’ci’c und schone Stunden wiinscht Ihr Siidufer Team'!



Kalte Vorspeisen

MOUSSE vom ZIEGENFRISCHKASE 14
rote Ritbe/Barlauch/Kren/Walnuss

BEEF TATAR vonder KALBIN 18
100 gr. Kalbinfilet/Schalotten/Perlzwiebel /Butter/ Bio-Erclé[:ncel Toast

gebeizte FORELLE 15
Topinampur/lwiebel/SenF

FRUHLINGSERNTE 15
bunte Blattsalate/ Ziegen?rischkése/ Barlauch/Radieschen/rote Riibe/Niisse
gebra’cene Hithnerbrust 7 ) Stk.gebratene Garnelen 9

QUINOA und WURZELGEMUSE V13
bunter gckochter Quinoa/Paradeiser/Karotte/Pastinake,/Perlzwiebel /Barlauch

GANSELEBER TERRINE 18
Clementine/Kastanie/Schokolade,/Brioche

GEMISCHTER BLATTSALAT 5
RUCOLASALAT/GRANA 6

Warme VorsPeisen

GARNELEN AGLIO e OLIO 24
gebratene Garnelen/Chili/Paradeiser/Knoblauch/Olivensl /Petersilie/Ciabatta

MIESMUSCHELN alla BUZARA 17
Wurzelgem'dse/ Paradeiser/Weisswein/Knoblauch/Petersilie/ Sauerteig—Ciabatta

CONSOMME vom RIND 7 BARLAUCHCREMESUPPE 7
Krauter Frittaten/ Wurzelgemﬂse/ Schnittlauch Hiittenkase/Schwarzbrot/Kresse

JOSEPHBROT 5
Bio Sauerteig Ciabatta/ Bio Waldstauden Roggenbrot



Pasta & Risotto

LINGUINE AGLIO OLIO e PEPERONCINO 16

Olivensl /Chili/Knoblauch/Petersilie/Paradeiser/Rucola
gebra’cenc Hithnerbrust 7 3 Stk.gebratenc Garnelen 9

STROZZAPRETI PROSCIUTTO 17
Prosciuttofond,/Prosciutto/Erbse/Karotte/ Jungzwiebel /Pecorino
gcbratcne Hithnerbrust 7 3 Stk.gcbratene Garnelen 9

FUSILL] ARRABIATA 17
Paradeissauce/Chili/Knoblauch/Guanciale/Zwiebel /Petersilie
gcbratenc Hithnerbrust 7 3 Stk'gcbratenc Garnelen 9

RISOTTO alla SELVATICO 16

Bérlauchpesto/ Radieschen/Kresse
gcbratenc Hithnerbrust 7 3 Stk.gebratcnc Garnelen 9

Pizza

SCHINKEN 16
Otscherblick Beinschinken/Pilze /Mais/Paradeissauce/Mozzarella

PROSCIUTTO 17

Prosciutto/ Cherrg Paradeiser/Rucola/Paradeissauce/Mozzarella

SALAME NAPOLI 16

Salame NaPoli/Mais/Paracleissauce/Mozzare”a

BRIE 17

Brie/ Bauchspeck/ Preiselbeeren/Rucola/Paradeissauce/Mozzarella

TARTUF! 18

Weisse Frischkase Tr'ugelcreme/ Pecorino/ Rucola

Biiffel Mozzarella 4 Burrata 8

GEMISCHTER BLATTSALAT 5
RUCOLASALAT/GRANA 6



Hauptspeisen

gekochter TAFELSPITZvomRIND 27
warme Schnittlauchsauce/l—:rclépfelschmarrn/Karotte/KoHrabi

SCHWEINEFILET gebacken 23
mariniert/Panko Brosel/ Erdépfel—Vogerlsalat

RAGOUT vom DONAULANDLAMM 26
Schulter/Polenta Stangerl /Karotten/Erbsen/Barlauch

FILETSTEAK von der KALBIN 150g/250g  %6/44
gebratener wilder Brokkoli/ Rosmarin Erclépfel / Pfeffersauce
3 stk. gebratene Garnelen 9 ) Stk. gebratene Jakobsmuscheln

FLUSSWELS 30
gebratenes Filet/Blutwurst/Kren/ Erclélmcelschmarrn

LACHSFORELLE vom Gut Dornau 28
gebratenes Filet/ SUBerc]éPFel Piiree/ Blattspinat/ Beurre Blanc

SEESAIBLING vom Gut Dornau 32
gebratenes Filet/Barlauch Risotto/ F’a[:)rika/ Kresse

CURRY GEMUSE EINTOPFE 15 V
Chiasamen-Hafer Laibchen/gelbes Currg/FrUHingsgemUse

GEFULLTER PAPRIKA 15 V

gelbe Currgsauce/Couscous/Cashew/Rosine/Wurzclgemi]se

GEMISCHTER BLATTSALAT 5
RUCOLASALAT/GRANA 6

JOSEPH BROT 5
Bio Sauerteig Ciabatta/Bio Waldstauden Roggenbrot



Zum Abschluss

ZARTBITTER SCHOKOLADENKUCHEN 14

H'Llssiger Kern/Clementine/Sauerrahm

WEISSE SCHOKOLADE und PASSIONSFRUCHT 13
Mousse/PoPcom/KaramelIeis/Biskuit

NUSSPARFAIT %
Vanillc/Ananas/Nougat/GranataPFel

knusprigcr APFELSTRUDEL 12
Reisteig/Vanilleespuma/Saucrkirsch

PRALINE /MACARONS Stk /3

diverse Pralinen oder Macarons des Tages

SORBET PROSECCO 7
1 Kugel Sorbet des Tages

SORBET VODKA 8
1 Kugel Sorbet des Tages

ESPRESSO MARTINI 10,50
vodka/ Espressolikér/ Muscovadozucker/ Es[:)resso

INTERNATIONALE KASEVARIATION 4sStk. 12
erlcsene AuswaH aginierter internationaler Kasesorten

FeigensernC/NUsse/Bio Wald Stauden Roggenbrot

.....dazu empfehlen Yila

ROTGIPFLER Beerenauslese / Alphart am Mithlbach 116 | 4,90

Bei Unvertréglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Servicel:)ersonal

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer



