Liebe Giaste,

wir freuen uns,

Sie in unserem Restaurant am Windradlteich begrUBen zu diirfen und erlauben uns einen kleinen
Uberblick tiber die Plﬁilosopl'lie unseres Hauses und die Vielfalt der Produkte zu geben.

Teilen Sie mit uns die Liebe fiir einheimische, ausgcw‘aHtc Produkte, die Freude an erlesenen

Weinen und lassen Sie sich bei uns verwshnen.

Unser hochstes Ziel ist thr Wohlbefinden und thre Zufriedenheit, wir bereiten unsere Gerichte
alle frisch zu und legen hochsten Wert auf Produkte aus der Regjon.

Hochwertiges Qualitatsfleisch aus Osterreich, fein-aromatisch, sa{;tig und zart von bauerlichen

Betrieben garantiert unser Lieferant Familie Hollerschmid aus Walkersdorf Niederosterreich.

Fiir die Fanggrisclﬂc Qualitat von Spezia[it‘aten aus dem SiiB- und Salzwasser garan’cicrt die
Familie Aibler Wien 23, das Gut Dornau aus Leobersdorf in Niederésterreich und

die Fischzucht Oberwasser Pelagus aus Schwarzau.

Unser frisches Obst und Gemiise, wird uns soweit wie méglicl-l erntefrisch, von heimischen
Bauern mit bester Qualitit sowie exotische Friichte ausschlierlich von ausgesuclﬁ’cen Partnern

von der Firma Unfried Obst und Gemiise aus Krems an der Donau gclicmcert.
Auch unsere ErdéPFel kommen aus heimischer Landwirtschaft vom
Erdépmcelhomc Rauc]'xberger / Hollabrunn.
T‘aglic]'l frische Eier von der Familie Gausterer aus Guntramsdorf.
Gerne verwdhnen wir Sie mit JoscP]'l Brot, das seit 10 Jahren fiir ein kompromissloses Bekenntnis zu
Qualitat, Genuss und Leideschaft steht. Das gjl’c fur die Herste“ung langzeitgeF'u]'lrter Bio
Sauerteigbro’ce in reiner Handarbeit und die sorgmcéltigc Auswahl 100% bio[ogisclﬁer Rohstoffe.

Unsere italienischen SPeziali’cé’cen beziehen wir von der Firma Buratti mit Sitz in Miinchendorf.

In Kombination mit den Essenzen des Gewiirzhauses Wiberg aus Frei!assing

vereinen sich die hocl'lwcrtigcn Produkte zu einer Gaumenfreude auf dem Teller.

Mit der Firma Transgourmet haben wir einen Partner, der uns wochentlich mit qualita’civen und

frischen Grundproduktcn versorgt‘

Guten APPe’ci’c und schone Stunden wiinscht Ihr Siidufer Team'!



Kalte Vorspeisen

BURRATA 16

Paradeissalat/Basilikum/Pinienkerne

BEEF TATAR vonder KALBIN 18
100 gr. Kalbinfilet/Eierschwammerl /Kresse/Butter/ Bio-Erclé[:ncel Toast

VARJIATION VOM EIERSCHWAMMERL V 15
eingelegt/Creme/Tcrrine/PaPrika/Jungzwiebel/Schwarzbrot

OKTOPUSSALAT klein/gros  19/28
Rucola/Vogerlsalat/AntiPasti/KnoHauch/Chili/Pinienkemc

SOMMERSALAT 17
bunte Blattsalate/ Ziegemcrischkése/ Wassermelone/Erdbeeren/Niisse
gebra’cenc Hithnerbrust 7 ) Stk.gebratcne Garnelen 9

SUDUFERSALAT 16
Salatherzen/Zuckererbsen/Mais/Paradeiser/Croutons/Parmesan-French Dressing,
gebratene Hithnerbrust 7 b Stk.gebratene Garnelen 9

GEMISCHTER BLATTSALAT 5
RUCOLASALAT/PARMESAN 6

Warme \/orspeisen

GARNELEN AGLIO e OLIO 24
gebratene Garnelen/Chili/Paradeiser/Knoblauch/Olivensl /Petersilie /Ciabatta

CALAMARI FRITTI 19
marinierte frittierte Calamari/Knoblauch Aioli

EIERSCHWAMMERL CREMESUPPE 8 PAPRIKA PARADEISSUPPE 8
Jungzwiebel / Schwarzbrot B’ugelmozzarc”a/ Basilikum

JOSEPH BROT 5
Bio Sauerteig Ciabatta/ Bio Waldstauden Roggenbrot



Pasta

LINGUINE AGLIO OLIO e PEPERONCINO 16
Olivensl /Chili/Knoblauch/Petersilie/Paradeiser/Rucola
gcbratcne Hithnerbrust 7 b Stk.gcbratenc Garnelen 9

STROZZAPRETIPROSCIUTTO 17
Prosciuttorahmsauce/ Jungzwiebel /Kresse
gebratene Hithnerbrust 7 bj Stk.gcbratcne Garnelen 9

TAGLIATELLE EJIERSCHWAMMERL 17
Eierschwammcrlrahmsauce/Jungzwiebcl/F’inienkeme
gcbratenc Hithnerbrust 7 3 Stk.gebra’cenc Garnelen 9

SPARGEL RAVIOL] 18
griiner SPargel/MascarPone/geklértc Butter/Parmesan
gebratcne Hithnerbrust 7 bj S‘ck.gcbratcne Garnelen 9

Pizza

SCHINKEN 17
Otscherblick Beinschinken/Pilze/Mais/Paradeissauce/Mozzarella

PROSCIUTTO 18

Prosciutto/ Cherrg Paradeiser/Rucola/Paradeissauce/Mozzarella

SALAME NAPOLJ 16

Salame NaPoli/Mais/Paracleissauce/l\/lozzarella

NAPOLETANA 17

Parmesan/ Cherxy Paradeiser/Rucola/Paradeissauce/Mozzarella

FINFERLI 18

Eierschwammerl-lzrischkésecreme/ Ba uchspeck/ J ungzwiebel

Biiffel Mozzarella 4 Burrata 8

GEMISCHTER BLATTSALAT 5
RUCOLASALAT/PARMESAN 6



Haul:)tspeisen

KREMSTALER KALBSBRUST 28
geschmort/ gctroclmete Paradeiser/Oliven/ Ka[:)ern /Polenta

TULLNERFELDER SCHWEINEFILET 26
rosa gebraten /Schalotten/Eierschwammerlravioli/ Blattsl:)inat

PAILLARD vom RIND 29
Beiried/ Erclép?el Grostl/Eierschwammerl/ Pal:)rika/ Zucchini/Rucola

FILETSTEAK von der KALBIN 150g/250g  %6/44
mediterranes Gemuse/Rosmarin Erc]é[:ncel / Pfeffersauce
3 stk. gebratene Garnelen 9 ) Stk. gebratene Jakobsmuscheln

LACHSFORELLE vom Gut Dornau 28
gebratenes Filet/SUBerdéPFel PUrce/BlattsPinat/Beurre Blanc

SEESAIBLING vom Gut Dornau 32
gebratenes Filet/ Currglinsen/ Pak Choi/Kaviar

EIERSCHWAMMERL a la CREME 22
Laugenbrezcnknéclcl / Jungzwiebel

GEMISCHTER BLATTSALAT 5
RUCOLASALAT/PARMESAN 6

JOSEPH BROT 5
Bio Sauerteig Ciabatta/ﬁio Waldstauden Roggenbrot



Zum Abschluss

ZARTBITTER SCHOKOBROWNIE 13

Himbeere/Karamelleis

WEISSES SCHOKOLADEN MOUSSE 12
Pfirsich/Kokos/Dinkel

ERDBEERENund VANILLE 12 Vanille
Pancait/ marinierte Erdbceren/ HiPPe

“BANANENSCHNITTE* 12
Biskuit/MascarPone/Mari”e

PRALINE /MACARONS Stk /%

diverse Pralinen oder Macarons des Tages

SORBET PROSECCO 7
1 Kugel Sorbet des Tages

SORBETVODKA 8
] Kugel Sorbet des Tages

ESPRESSO MARTINI 10,50
vVodka/ Espressolik&jr/ Muscovadozucker/ EsPresso

INTERNATIONALE KASEVARIATION 4Stk. 12
erlesene Auswahl affinierter internationaler Kasesorten

FeigensemC/NUsse/Bio Wald Stauden Roggenbrot

.....dazu emlmcehlen Yila

ROTGIPFLER Beerenauslese /Alphart am Mithlbach 1/16 | 4,90
KONIGSWEIN Spatrot Rotgil:nqer / Schabl GumPolclsldrchcn 1/81 5,50

Bei Unvertréglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer





